Pan de coca de cristal con tomate de rama, aceite alberquina y sal maldon-
Mosaico de ensalada de la huerta con atun escabechado

Virutas de jamén ibérico envejecido en bodega

Croquetas caseras de gamba roja de costa-

Huevos estrellados con jamon ibérico envejecido en bodega

Carpaccio de buey, shitake, rugoua, virutas de parmesano

Tempura de verduritas, gamba roja de costa y salsa de mini.... Y soja

Wok de canguro con verduritas orientales, reduccion de soja y jugo de carne
Wok de cebra con verduritas orientales, reduccion de soja y jugo de ternera
Calamares frescos a la andaluza con tomatitos cherry y pimientos del padrén
Salmén marinado al eneldo con un bouquet de ensalada fresca

ARROCES

Arroz del sefior perellada....... minimo dos personas-
Arroz meloso de bogavante con alcachofas y ceps-minimo dos personas
Fideos cabreados con sepia de playa y almejas del carril-minimo dos personas

PESCADO

Tataki de atun, algas dulces, cebolla caramelizada, katsuo-bushi
Morro de bacalao al tofee de miel con orejones de albaricoque
Suprema de merluza del norte con ceps y jabugo

Dorada salvaje del mediterraneo a la sal ibizenca

CARNES

Yakitori de pollo con verduritas y chitake

Stesca tartape al gusto o “ poele”

Entrecot de Galicia al greo, sal maldon y aceite arbequina

Solomillo de ternera de Galicia, salsa gorgonzola y nueces de macadamia
Magret de pato con pimiento de.....,manzanas caramelizadas

POSTRES

Panacotta con un lecho de frutos rojos del bosque

Barquilla de yogurt griego, remos de gelatina de lima, vainilla, frutas y aires de amapolas-
Coulant de chocolate negro con un mar de menta fresca y un copo de vainilla de Veracruz
Carpaccio de pifia caramelizada en una torre celeste de crema quemada-

Sashimi de flan de huevo tradicional envuelto en velas de peces y rodajas de limén verde-
Cupula de helado de vainilla de Veracruz con laminas de mango y petalos del pensamiento-
Fruta del tiempo



